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Menu de la semaine e

Du 2 au 6 Novembre

( ¢ Repas végétarien )

Vendredi

6 novembre

(_ Mercredi

4 novembre

2 novembre 3 novembre 5 novembre

Creme de Potiron Concombre vinaigrette Carottes rapée Velouté de tomates Toast au brie et Miel

vermicelles
\; HVE
Sauté de Dindesauce Poisson pané Omelette Boulette de Boeuf
curry-coco, riz, petits Poelée campagnarde Roti 9'e Porc sauce poivre Pomme de Terre Purée
legumes @ MsC T bio Coquillettes Salade 4= VBF L bio

- ¥ pi
£ VF |, HVE @ maison R VPF & bio

Fromage blancCoulis de

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
! *
1 & maison 2 Bretagne
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

& bio fruits rouge Quatre Quart
Compote Créme anglaise Fruit
ruits
- b Mousse au chocolat
10
L vio

@ Produits de saison chaque jour @ Produits locaux et de qualité % Produits bio régulierement au menu @ Péche durable (MSC) & VF: Volaille francaise

U, HVE : Haute Valeur Environnementale 4% VPF : Viande Porcine Francaise % VBF : Viande Bovine Francaise @ BBC: Bleu Blanc Coeur @ CE: Commerce équitable €@ Fait maison

‘ Made in Bretagne
a

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance
. o
d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.
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Menu de la semaine SBBBITAL

Bien manger, grandir, s'épanouir ! /
Du 9 au 13 novembre o

(_ Mercredi Vendredi

13 novembre

12 novembre

10 novembre 11 novembre

9 novembre

Bouillon de boeuf
Vermicelles

Velouté de carottes Tomate Mozzarella Carottes Rapées

1 11 11 11 [ I |
1 11 11 11 11
1 11 11 11 [ I |
1 11 11 11 11
1 11 11 11 11
: z bio : : ﬂ local : : : : : : l][. HVE
] 11 11 11 I
. . Spaghetti Bolognaise .
| Saucisse |1 Sot ly laisse, e o pad J .1 Dos de Colin
: Lentilles ' | sauce tomate t |1 T VBF @ maison X bio | | Semoule / Petits légumes
| 4y VPF @@ BBC 1 1 Poélée haricots verts I 1 11 g MSC I bio
| @ maison F bio X Pomme de terres X X Fromage X
i 11 £ VFj HVE @ maison | | ' -
| Enuemetchocolat 1 o g e ¥ ! Fruits ¥
: L bio . # Bretagne :: . ., Liégois chocolat
1 11 11 11 11
: i, Flan Vanille i i 1 @cCE
: I e o :: o
1 11 11 11 [ I |
1 11 11 11 [ I |
1 11 11 11 [ I |
1 11 11 11 [ I |
[} 11 11 | I | | I |
A Y 4 \ 4 A Y 4 A Y 4 A Y

@ Produits de saison chaque jour @ Produits locaux et de qualité L Produits bio régulierement au menu @ Péche durable (MSC) £ VF: \olaille francaise

|y, HVE : Haute Valeur Environnementale 4w VPF : Viande Porcine Francaise % VBF : Viande Bovine Francaise =~ @ BBC:Bleu Blanc Cceur @ CE: Commerce équitable € Fait maison

ﬁ Made in Bretagne
-

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance
— o
d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.
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Bien manger, grandir, s'épanouir ! Menu de la Sema'ne \/j\%BOBlTAL

Du 16 au 20 novembre

( ¢ Repas végétarien )

(_ Mercredi = Vendredi

19 novembre 20 novembre

18 novembre

16 novembre 17 novembre

Velouté de tomate Taboulé Salade composée Feuilleté Fromage

vermicelles

Concombre vinaigrette

Parmentier de poisson Nuggets de poulet Chipolatas Boulgour Boulettes de boeuf
Salade Carottes Vichy Pommes de terres Mélange Mexicain Petits pois / carottes
8 local @ MSC £ VF @ local sautées % VBF L bio |, HVE
. @ BBC @ maison
@ maison Yaourt a boire

2 Bretagne
-

Compote

I bio

. Fromage @ cE
Yaourt Vanille
Bavarois fruits rouges .
& bio Tarte chocolat

@ Produits de saison chaque jour @ Produits locaux et de qualité % Produits bio réguliérement au menu @ Pé&che durable (MSC) £ VF: Volaille francaise

, HVE : Haute Valeur Environnementale 4w VPF : Viande Porcine Francaise % VBF : Viande Bovine Francaise @ BBC: Bleu Blanc Cceur @ CE: Commerce équitable € Fait maison

ﬁ Made in Bretagne
A

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance
(o o
d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.
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Menu de la semaine ggBOBITAL

Du 23 au 27 novembre

(_ Mercredi

Vendredi

27 novembre

26 novembre

24 novembre 25 novembre

23 novembre

Velouté tomate
vermicelles

Velouté de Potiron Tomate vinaigrette Carottes rapées Salade composée

1 11 11 11 [ I |

1 11 11 11 [ I |

1 11 11 11 1

1 11 11 11 11

1 11 11 11 11

1 11 11 11 11

1 8 local L bio 1 11\, HVE (I (I

1 11 ; . (I 11 i (I ;

' Hachis P " i+ Saute de Dinde ' liatelles & | i 1+ Nuggets de poisson , 1+ Sauté de porc
1 Hachis Farmentier ' ' sauce chasseur 11 laglatelles ata ' ' Pommes dauphines ' Poélée del sol
! Salade " Riz 3 U L ' ' carbonara v v -
L ) ;| Nlzatespagno o ) |1 @ MsC ‘! 4w VPF @ BBC
1 @ maison ¥ VBF 11 @ maison lji; HVE r bio 11 W VPF c& matson 11 11 “D maison : bio
L & al L i Petits sui : . Créme vanille b

1 1 1+ Yaourt mixé 1 euts suisses 1 ' I Fromage

1 Fomage 11 (| 11 I bio 1

1 11 11 11 [ I |

] 11 11 11 [ I |

1 11 11 11 (| . .

1 _ 1 1 1 1 1 Petits suisses
1 Fruits ' '] 1 '

1 11 11 11 [ I |

[ | 11 11 | I | i1

\ 4 A Y 4 A Y 4 \ 4 A Y

@ Produits de saison chaque jour @ Produits locaux et de qualité L Produits bio réguliérement au menu @ Péche durable (MSC) & VF: Volaille francaise

|, HVE : Haute Valeur Environnementale 4% VPF : Viande Porcine Francaise % VBF : Viande Bovine Francaise @ BBC: Bleu Blanc Coeur € CE: Commerce équitable €@ Fait maison

ﬁ Made in Bretagne
A

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance
(o o
d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.




