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Le restaurant scolaire de Bobital peut exceptionnellement être amené à remplacer un produit bio par un produit conventionnel en cas de diƯiculté d’approvisionnement. 

Lundi 4 Mardi 5 MERCREDI 6 JEUDI 7 VENDREDI 8 
Concombres vinaigrette 
Sauté de dinde « Côté 
Jardin » 
Riz/Petits légumes 
Fromage 
Fruit 
 

Bâtonnets mozzarella 
Boulettes de bœuf bio 
Poêlée haricots verts/PDT 
bio 
Mousse au chocolat bio  

Salade composée  
Sauté de porc BBC curry 
Pâtes « Les astucieuses » 
Yaourt à boire 

Tomates vinaigrette 
Poisson MSC sauce curry 
Purée 
Compote bio 
 

 
 
 

FÉRIÉ 

LUNDI 11 MARDI 12 MERCREDI 13 JEUDI 14 VENDREDI 15 
Carottes râpées 
Lasagne/salade 
Fromage 
Fruit 

Concombres 
Couscous 
poulet/boulettes 
Semoule bio/légumes bio 
Yaourt à boire 

Perles au surimi 
Poisson pané 
Haricots verts 
Liégeois chocolat 
  

 
 

FÉRIÉ 

 
 

PONT 

LUNDI 18 MARDI 19 MERCREDI 20 JEUDI 21 VENDREDI 22 
Tomates vinaigrette 
Sauté de dinde 
PDT sautées bio 
Yaourt bio mixé 

Menu proposé par les 
enfants  

Salade composée  
Boulettes de bœuf 
Purée 
Petit suisse 

Carottes râpées 
Omelette PDT/salade 
Éclair au chocolat 
 

Salade perles de surimi 
Poisson (Colin) 
Riz/petits légumes 
Glace 

LUNDI 25 MARDI 26 MERCREDI 27 JEUDI 28 VENDREDI 29 
 
 

FÉRIÉ 

Betteraves vinaigrette 
Volaille à la normande 
Pomme Dauphine 
Brownie 
 

Salade composée 
Fricadelle de bœuf 
Coquillettes bio 
Crème vanille 

Tomates vinaigrette 
Poisson 
Poêlée haricots verts et 
PDT 
Yaourt mixé 

Carottes râpées 
Galette saucisse/salade 
Fromage 
Crêpe 


